
Café  Chocolaterie

2-Meister-Conditorei



+

Erleben Sie Schokolade in unserer
Chocolaterie & Eiscafé

Unsere handgeschöpften und sortenreinen
Schokoladenkreationen laden Sie zu einer Kostprobe ein.

…denn Schokolade ist Glück, 
das man essen kann.

Ihre Familie Mangold und Team

Kaffeespezialitäten		
Kaffee	 Tasse		  2,80
Kaffee	 gr. Tasse		  4,60
Kaffee	 Kännchen	 5,40
Kaffee Creme	 Tasse		  2,90
Kaffee Creme	 gr. Tasse 		 4,70
Kaffee entcoffeiniert	 Tasse		  2,80
Kaffee entcoffeiniert	 gr. Tasse		  4,60
Kaffee entcoffeiniert	 Kännchen	 5,40
Cappuccino	 Tasse		  3,50
mit Milch oder Sahne	 gr. Tasse		  4,90
Cappuccino Zimt	 Tasse		  4,40
Milchkaffee	 gr. Tasse		  4,40
Latte Macchiato	 Glas		  4,90
Latte Macch. Caramello	 Glas		  5,20
Espresso	 Tasse		  2,50
Espresso doppelt	 Tasse		  4,50
Espresso Macchiato	                                          2,80	

Sirup:			   je 0,80
Zimt, Caramell, Vanille, Amaretto, Cocos,
Haselnuss, Pfefferminz

Wir bereiten alle Kaffespezialt. auch mit 
laktosefreier, Soja- & Hafermilch zu:		  1,00

Vollmilchschokolade
classico mit Sahne 		  Tasse 	 3,20
Vollmilch-Trinkschokolade. Der		  gr. Tasse	 4,80
Klassiker unter den Kakaos. Passt immer.	 	

classico especia 		  gr. Tasse 	 4,90 
Vollmilch-Trinkschokolade mit Zimt, Muskat und Ingwer. 
Besonders würzig im Geschmack.

Weiße Schokolade
blanco mit Sahne		  Tasse	 3,20
Weiße Trinkschokolade. Sanft,		  gr. Tasse	 4,80
geschmeidig und zeitgemäß.  	

blanco huevo *		  gr. Tasse  	 5,50 
Weiße Trinkschokolade mit Eierlikör und Sahnehaube. 
Die süße Gaumenfreude mit dem extra Kick.

Zartbitterschokolade
intenso mit Sahne                         	 Tasse    	 3,20 
Dunkle Trinkschokolade. Die Spezialität 	 gr. Tasse 	 4,80
für Kenner feinherben Kakaogenusses.

intenso orange		  gr. Tasse	 5,90
Dunkle Trinkschokolade mit Orangenlikör und Sahnehaube. 
Eine besonders edle Komposition mit fruchtig-herbem Aroma.

intenso de nuez		  gr. Tasse	 5,50 
Dunkle Trinkschokolade mit Haselnuss-Sirup. 
Starker Geschmack mit weicher, mild-nussiger Note.
 

Warme Getränke

Wir begrüßen Sie in unserer 2-Meister-Conditorei
und wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt.

Lassen Sie sich von unseren
handgemachten Conditoreigenüssen

verwöhnen.

Herzlich
Willkommen!

Allergene und Zusatzstoffe erfragen sie bitte bei unserem
Freundlichem Servicepersonal!

Ihr wollt einen 
Blick hinter die 
Kulissen?
Hier geht es zu 
unserer Reportage 
bei RTL Nord.



 

Teeaufgussbeutel
•	 Schwarzer Tee			  Darjeeling 
				   Earl Grey
				   Assam
•	 Rooibos			  Vanille
				   Mango-Maracuja
•	 Grüner Tee		 	 Sonnengruss
				   Gin
•	 Kräutertee			  Pfefferminze
				   Have a nice day
•	 Früchtetee			  Waldbeere
				   Maracuja-Orange
				   gr. Glas	 3,30
				   Kännchen	 5,50
•	 Chai-Tea			  gr. Glas	 4,40
	 Ayurvedischer Gewürztee mit Milch und Honig
•	 frischer Minztee			  gr. Glas	 4,40
	 mit Honig
•	 Ingwer Tee			  gr. Glas	 4,40
	 frischer Ingwer in Scheiben mit Honig

Loser Tee
1.	 Schwarzer Tee Grand Cru 
      FIRST FLUSH DARJEELING
	 Feines, blumiges und vollmundig-köstliches Aroma.

2.	 Schwarzer Tee OSTFRIESEN BROKEN Assam
	 Gehaltvoll, malzig und fein würzig.

3.	 Schwarzer Tee ASSAM BARI Assam
	 Malzig, würzig, rassig und extravagant.

4.	 Aromatisierter Schwarzer Tee EARL GREY
	 Zarter Tee mit dezentem Zitrus-Aroma der Bergamotte.

5.	 Grüner Tee JAPAN SENCHA
	 Dieser Grüntee besticht durch seinen feinherben Geschmack  
	 und wird durch eine leichte Süße abgerundet.

6.	 Aromatisierter Grüner Tee PFIRSICH 
	 Überraschende Fruchtsorten sorgen für ein feines Aroma.

7.	 Aromatisierter Grüner Tee GINSENG/INGWER
	 Wunderbar ausgewogener Grüntee mit 
	 Ginseng-Ingwer-Aroma.

8.	 Kräutertee ALPENKRÄUTER
	 Leicht minzige, fein ausbalancierte Teemischung aus 
	 erlesenen Alpenkräutern. 

9.	 Aromatisierter Früchtetee MARACUJA/ORANGE
	 Überraschende Fruchtnoten sorgen für ein anregendes 
	 Wohlgefühl.

10.	Ayurvedischer Tee TULSI/INGWER/ORANGE
	 Ein Rooibostee der seine Kraft durch Ingwer, Orange, 
	 exotische Gewürze sowie Eisenkraut erhält.

Liebe Teefreunde, das Auswählen erlesener Tees erfordert Geduld,  
Sorgfalt und Sachverstand. Wir haben für Sie eine anspruchsvolle und in-
teressante Auswahl getroffen und wünschen Ihnen eine anregende und 
entspannende Teestunde in unserem Hause.

3-4 Min.
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1 Kännchen Tee nach Wahl		  6,50
     mit Kandis und Sahne auf Stövchen
         

mit Alkohol
	 Vol%
Mangolds Hauspunsch	   9	 gr. Tasse	  4,50
Mangolds Marillenpunsch	 12	 gr. Tasse 	 5,00  
Mangolds Eierpunsch	 12	 gr. Tasse  	 5,00
Jägertee	 12	 gr. Tasse 	 5,00

ohne Alkohol
	
Zitrone Natur		  Glas	 4,00
Milch		  Glas	 2,50
Mangolds Beerenpunsch		  Glas	 4,00

 
Mineralwasser / still / medium	 0,25 l	 2,80
Mineralwasser		  0,70 l	 5,90
Coca Cola 1) 		  0,33 l	 3,30
Coca Cola light 1) 3)		  0,33 l	 3,30
Fanta 1) 4) 5)		  0,33 l	 3,30
Sprite 4)		  0,33 l	 3,30
mezzo mix 1)		  0,33 l	 3,30
Schweppes Bitter Lemon 6)		  0,2 l	 2,80
Schweppes Tonic Water 6)		  0,2 l	 2,80
Apfelsaft		  0,2 l	 2,80
Orangensaft		  0,2 l	 2,80
Johannisnektar		  0,2 l	 2,80
Maracujanektar		  0,2 l	 2,80
Saftschorle		  0,2 l	 2,70
Saftschorle		  0,4 l	 4,70
Frisch gepresster Orangensaft	 0,2 l	 4,80
Ingwerschorle		  0,4 l	 4,00
mit frischem Ingwer, Minze & Zitrone

Variationen 
mit Kaffee oder Schokolade

Pfefferminz Latte Macchiato			  4,90
Aufgeschlagene Milch & Espresso & Schokoladen-Minz-Sirup

Eierlikör Latte Macchiato			   5,50
Aufgeschlagene Milch & Espresso & 2 cl Eierlikör

Bailey’s Latte Macchiato			   5,90
Aufgeschlagene Milch & Espresso & 2 cl Bailey’s

Kokos-Schoko-Latte 			   5,90
aufgeschlagene Milch, Espresso, weiße Schokolade,
Cocossirup & Cocosflocken

«Irish Coffee»			   5,90
Kaffee & Irish Whiskey & brauner Zucker & frische Sahne

«Russische Schokolade»			   5,50
Schokolade & Jamaica-Rum & frische Sahne

Tee

Heißgetränke

Kaltgetränke



Belegte Brötchen & Brote
Brötchen oder Brot mit Butter oder Remoulade, 
Salat, Tomate, Gurke, belegt mit:
		  l  Käse			   6,90	
		  l  Camembert		  6,90	
		  l  Mettwurst		  6,90
		  l  rohem Schinken	 7,90
		 l  Lachs mit Meerettich	 8,90
		  l  Kochschinken		  7,90

Ergänzungen zum 
Frühstück
1	 Brötchen oder 1 Scheibe Brot  hausgebacken 	 1,30

1	 Vollkornbrötchen	 hausgebacken	 1,60

1	 Brezel, 1 Croissant	 hausgebacken	 2,30

1	 Portion Butter				    1,00

1	 Portion hausgemachte Konfitüre,
	 Honig oder Nutella			   1,70

1	 gekochtes Ei				    1,70

2	 Rühr- oder Spiegeleier			   4,50

2 	Rühreier mit Speck			   5,50

1 	Portion Käse				    4,00

1 	Portion Wurst oder Kochschinken		 4,00

1	 Portion vegane Wurst			   4,50

1	 Portion Putenwurst			   4,00

1 	Portion Harzer Mettwurst oder Schinken	 4,00

1	 Portion ital. Schinken			   5,00

1	 Paar Weißwürste			   5,00

1	 Portion Räucherlachs			   6,50

1	 Portion Tomate-Mozzarella		  5,50

1	 Portion Müsli mit Milch			   4,00
1  	Portion Joghurt oder Quark oder körniger 
	 Frischkäse				    2,50
1 	Portion Avocado-Dip oder veganer 
	 Brotaufstrich				    3,00

1	 Portion frische Früchte oder Erdbeeren 
	 (nach Saison)				    6,50

Frühstückserlebnis rund um die Uhr!
Einen wunderschönen guten Morgen wünscht

Ihnen Ihr                                – Team!

1.	Süßes Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl
	 2 knusprige Brötchen, Butter, Honig,
	 selbstgekochte Konfitüre			   6,50

2.	Großes Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl
	 1 Glas Orangensaft, 2 knusprige Brötchen, Butter, 	
	 Wurst, Käse, Honig, selbstgekochte
	 Konfitüre, 1 gekochtes Ei (Rührei +2,00)		  14,90

3.	Power-Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl
	 2 Rühreier mit Speck, Butter, 1 Brötchen		  9,50

4.	Käse-Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl
	 2 knusprige Brötchen, Butter, Quark, Variationen 
	 aus drei verschiedenen Käsesorten,
	 selbstgekochte Konfitüre			   12,90

5.	Schlemmer-Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl
	 1 Glas frisch gepresster Orangensaft oder 1 Glas 
	 Prosecco .... soo erfrischend, 2 knusprige Brötchen,
	 1 Croissant, Butter, Honig, selbstgekochte Konfitüre, 
	 Käse, Wurstaufschnitt, Harzer Mettwurst,
	 Lachs, Ei (jeder wie er‘s mag)			   19,90

6.	Vegetarisches Fitness-Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl
	 1 Glas frisch gepresster Orangensaft, 2 Dinkel- 
	 vollkornbrötchen, 1 Tomate, Frischkäse, Honig, 
	 Joghurt oder Quark, selbstgekochte
	 Konfitüre, 1 Port. frische Früchte		  17,90

7.	Skandinavisches Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl
	 2 knusprige Brötchen, Butter, Dillkräuterquark, 
	 Räucherlachs mit Sahnemeerrettich		  14,90

8.	 Italienisches  Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl 
	 2 knusprige Brötchen, Butter, Rührei 
	 mit Tomate, Tomate-Mozzarella, italienischer
	 Schinken, selbstgekochte Konfitüre		  16,90

9. VEGANES Frühstück
	 1 Tasse Heißgetränk nach Wahl, 2 knackige Brötchen, 
	 selbstgekochte Konfitüre, veganer Brotaufstrich, 
	 Frische Früchte, Nüsse, Avocado-Dip und 
	 Tomaten-Gurken-Salat			   17,90

	 Kinderfrühstück
	 1 Tasse Schokolade,
	 1 Croissant und Nutella			   5,50
			 

Frühstück

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. & Bedienung. 
1) mit Farbstoff, 2) coffeinhaltig, 3) enthält eine Phenylalaninquelle, 4) konserviert, 
5) mit Antioxidationsmittel, 6) chininhaltig, 8) Knacker mit Phosphat

10.



Mo – Sa von 11.30 - 14.00 Uhr frisch aus der 
Küche von unserer Köchin zubereitet:

Suppe des Tages			   5,90
Hühnerbrühe			   5,90
Tomatencremesuppe			   5,90
Gulaschsuppe			   6,50
Hausgemachter Eintopf			   6,50
Alle Suppen und Eintöpfe servieren wir mit hausgebackenen
Brot oder Brötchen!

Knackiger bunter Salat
mit Käse- und Schinkenstreifen
und hausgebackenem Wurzelbrot		  13,90
Tomate-Mozzarella-Brotsalat 
auf Ruccolabett			   13,90
Kleiner Beilagensalat			   5,90

Omelette aus drei Eiern mit knackigem Salat
mit Käse- und Schinkenstreifen		  10,90
Vegi - mit knackigem Gemüse		  14,50
Lachs, Avocado & Zucchini			   16,90

Ofenkartoffel mit knackigem Salat
Kräuterquark			   9,50
Lachs & Kräuterquark			   14,50
Pfannengemüse und Kräuterquark		  12,50
VEGAN: nur mit Pfannengemüse		  12,50

3 hausgemachte Kartoffelpuffer
mit Apfelmus			   9,00
mit Lachs und Kräuterquark			   15,50

Milchreis mit Zimt und Zucker		  6,50

Bruschetta 
mit frischen Tomaten auf geröstetem 
Wurzelbrot			   7,90

Grünes Gemüsecurry -Vegan-
mit Basmatireis und milder Kokosmilchsoße	 9,90

Strammer Max mit 2 Eiern			   10,90

Harzer Brotzeit			   8,90
Sauerteigbrot mit Schmalz, Harzer Käse und Zwiebeln

Änderungswünsche 			   + 1,00

Wir bieten Ihnen aus eigener Herstellung 
frische Eisspezialitäten in allerbester Qualität, 
die selbstverständlich nur aus natürlichen, 
regionalen Produkten hergestellt sind.

2 Kugeln Eis				    4,40
3 Kugeln Eis				    6,40
3 Kugeln Eis mit Sahne			   7,40
Banana Sunrise				    9,00
Cookie Becher				    9,50
Schlemmer Becher*			   9,50
Joghurt Cocktail Amarena			   9,50
Karamell Becher				    9,00
Nussknacker				    9,90
Amarena Becher				    9,00
Belgien Chocolate				   9,00
Spaghetti-Eis				    7,90
Vanilleeis mit heißen Himbeeren		  9,90
Kinder-Überraschungseis			   6,50

Eiskaffee				    6,00
Eisschokolade				    6,00
Milchshake mit Eis nach Wahl		  5,20
Eierlikör-Milchshake*			   6,50
Bailey’s-Milchshake*			   6,50

aus der Streuobstmosterei Malus	 0,3l	 0,5l
Apfel-Ingwersaft			   4,00		 5,50
Apfel-Sauerkirsch			   4,00		 5,50
Apfel-Mango			   4,00		 5,50
Rhabarbertrunk			   4,00      5,50
als Schorle			   3,70	 5,00

* mit Alkohol

Mittagstisch

Brotzeit & kleiner Hunger

Conditoren-Eis

Eisgetränke

Bio Säfte



			   Vol%	 0,2 l

Pinot Grigio		  11,5	 5,20

Rosé		  10,5	 5,20

Primitivo		  12,5	 5,20

Wein-Schorle		  5,5	 4,90

alkoholfreier Wein		  0,0	 4,90

		  Vol%	

Prosecco	 0,1 l	 11,5	 3,90
		  0,75 l	 11,5	 24,00

Prosecco Sprizz 1) 	 0,1 l		  5,00
Prossecco mit Aperol auf Eis  	

Lillet-Wild Berry 1)	 0,2 l		  6,50
Eiskalter Lillet und Wild Berry
Limo mit Himbeeren und Minze

Aperol Sprizz 1) 	 0,2 l		  6,50
Weinschorle mit Aperol und
Orangenscheibe auf Eis  

Biere	 		
				    Vol% 

Altenauer Pils		  0,33 l	 5	 3,20
Radler		  0,33 l	 2,4	 3,20
Helles Hefeweizen 	 0,33 l	 5,5	 3,40
Helles Hefeweizen 	 0,5 l	 5	 4,60 
Clausthaler Extra 
alkoholfrei		  0,33 l	 0,0	 3,40
Helles Hefeweizen 
alkoholfrei		  0,5 l	 0,0	 4,60

Aperitifs	 		  Vol%

Campari pur 1)		  4 cl	 25	 4,50
Campari Orange 1)		 4 cl	 8	 6,50
Gin-Tonic 6)		  0,3 l		  7,50
Schwarzwald-Gin, Tonic Water auf Eis

Italian GT 1) 6)		  0,3 l		  8,50
Gin, Camapri, Tonic Water 
auf Eis

Spirituosen 2 cl		  Vol%

Amaretto			   20	 3,00
Bailey‘s			   17	 4,00
Eierlikör			   20	 3,00
Schierker Feuerstein (Kräuter-Halb-Bitter) 	35	 3,00
Harzer Grubenlicht (Likör)		  35	 3,00
Asbach Uralt (Weinbrand)		  38	 4,00

Wein

Prosecco

Biere & Spirituosen

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. & Bedienung. 
1) mit Farbstoff, 2) coffeinhaltig, 3) enthält eine Phenylalaninquelle, 4) konserviert, 
5) mit Antioxidationsmittel, 6) chininhaltig, 8) Knacker mit Phosphat



Sahneteilchen
Zitronenrolle*				    3,30
Himbeer-Joghurt-Törtchen			   4,80
Pistazien-Schokomousse-Törtchen 		  4,80
Quark-Fruchtmousse-Törtchen		  4,80
Zitronen-Tartlett  				    4,80
Creme-Brûllée-Törtchen			   4,80

Obsttorten				  

Himbeertorte / Kirsch-Streusel-Torte	 4,50
Erdbeertorte** / Zwetschgen-Nuss-Torte** 	 4,80
Johannisbeerbaiser-Torte			   4,80
Florentiner-Apfeltorte			   4,80

gebackene Torten		
Käsetorte / Mohntorte			   4,50
Rüblitorte** / Mandarinen-Schmand-Torte 	 4,50
Schokoladentarte			   4,80

Sahne	

Kleine Portion Sahne			   1,00
Große Portion Sahne			   1,30

Gebäck & Kuchen
Plunderteile 			   3,30
Walnusstörtchen 			   4,30
Baumkuchenring 			   4,30
Harzer Streuselkuchen 			   3,30
Harzer Schmandkuchen 			   3,50
Bienenstich 			   3,50
Käse-Obstkuchen 			   3,50
Eierlikör-Mamorkuchen* 			   3,50

Vegan
Kisch-Mohn-Torte 			   4,80
Cookie 			   3,50
Schokoladen-Bananen-Torte			  4,80

*mit Alkohol / **nach Saison

Unser freundliches Servicepersonal informiert Sie 
gerne über die allergenen Zutaten.

Das Kuchenbuffet im Cafe   	                           bietet 
Ihnen eine reichhaltige Auswahl an Spitzenerzeugnis-
sen von Meisterhand. In unserer hauseigenen Condi-
torei stellen wir, von Hand, aus erlesenen Rohstoffen 
und nach altbewährten Rezepturen feine Köstlichkei-
ten her. Wählen Sie selbst Ihre Torte aus unserem täg-
lich wechselnden Angebot.

Sahnetorten			   4,80 

Eierlikör*
Tiramisu* 
Schokolade* 
Lübecker Nuss* 
Pfirsich-Prosecco* 
Joghurt-Himbeer 
Mohn* 
Maracuja-Schokolade
Stachelbeer-Vanille

Spezialtorten			   5,00

Harzer Hexentorte*
Champagner-Baumkuchentorte*
Himbeer-Joghurt-Torte
Trüffeltorte*
Kirsch-Krokant-Torte*
Cointreau-Torte*
Moccatorte*
Prinzregenten-Torte**
Esterhazy

Spezialitäten
Wiener Apfelstrudel / 
Aprikosen-Quarkstrudel			   4,30

mit heißer Vanillesoße oder	
1 Kugel Vanilleeis			   6,50

Apfelstrudel komplett			   9,90

Harzer Baumstamm			   5,00

Glutenfrei
Orangen-Mandel-Tarte 			    4,80
Schoko-Mandel-Tarte 			    4,80
Florentiner  			   4,30
Nussknacker 			    4,50
Mandelzauber 2 Stck. 			   4,50

*mit Alkohol / **nach Saison

Kuchenbuffet

Kuchenbuffet

Versuchen Sie docheinmal eine besondersköstliche Spezialität:HarzerBrockensplittertorte5,00



            ...aus unserer 
    2-Meister-Conditorei

Wir stellen Ihnen unsere selbstkreierten 
Confiserie-Genüsse vor, die mit edelsten 
Rohstoffen, viel Handarbeit, allerfeinsten 
Zutaten und nach altbewährten Rezepturen 
hergestellt sind:

Baumkuchen & 
Baumkuchenspitzen

- fein, saftig und immer frisch gebacken -

Trüffel & Pralinen
- über 40 köstliche Sorten -

handgeschöpfte Schokoladen
- erleben Sie Schokolade neu -

Konfitüren, Marmeladen & 
Fruchtaufstriche

- entdecken Sie unsere fruchtige Vielfalt -

Eis
- so cremig & lecker -

Buttergebäck
- unsere Kekstheke bietet Ihnen 

eine köstliche Auswahl -
- auch glutenfrei und mit Dinkelmehl-

Bad Lauterberger Lehm
- unsere Hausspezialität seit 1894 -

Lehm ist eine zarte Knusperpraline aus erlesenen 
Zutaten und wird nach traditonellem, über

100-jährigem Rezept, hergestellt. Er ist weit über 
die Harzregion zu einem beliebten und bekannten 

Schokoladen-Erlebnis geworden!
 

Vier unserer handgemachten Conditorenprodukte
tragen seit 2014 das Label der Regionalmarke

- Typisch Harz -

Schierker Feuerstein 
Trüffel

Bad Lauterberger Lehm
- unsere Hausspezialität seit 1894 -

Fruchtaufstrich
mit Schierker Feuerstein 

Waldbeere 
Wildheidelbeere 

Brombeere 
Sauerkirsche 
Winterzauber

Harzer Blätter 
ein feines Nuss-Mandelgebäck

Handgemachtes Harzer
 Mitbringsel 



Hauptstraße 142 - 144 
37431 Bad Lauterberg
Telefon (0 55 24) 21 25

www.cafe-mangold.de

Café  Chocolaterie

2-Meister-Conditorei

Passwort: 12345678


